Uvedeni pFistroj do provozu

e Zkontrolujte, zda neni pfistroj poSkozeny. V pfipa-
dé poskozeni ihned kontaktujte svého dodavatele
a NEPOUZIVEJTE spotfebic.

e Odstrante veSkery obalovy material a ochrannou
vrstvu (je-li pouzital.

e Umistéte spotrebi¢ na rovny a stabilni povrch,
pokud neni uvedeno jinak. Dvé ze tfi nozicek za-
kladny lze vySkové nastavit a vyrovnat tak pristroj.

e Nepokladejte cokoladovou fontanu do blizkos-
ti klimatizace, otevienych dvefi nebo okna. Diky
chladnému vzduchu cokoldda tuhne, coz brani
rovnomeérnému toku.

e Ujistéte se, Ze je kolem pristroje dostatek volného
prostoru pro vétrani.

e Pristroj umistéte tak, aby byla zastrcka vzdy pri-
stupna.

¢ Rozbalte cokoladovou fontanu.

e Obal obsahuje zakladni jednotku, trubku fontany,
drzak trubky a Snekovy podavac.

e Budete-li v budoucnu spotiebi¢ skladovat, do-
porucuje se uschovat si jeho obal.

o Pred pouZitim spotfebic vylistéte (viz ==> Cigtén{
a udrzba).

e Umistéte Snek na zakladni jednotku: umistéte jej
na trojuhelnikovou osu na zékladné.

e Umistéte drzak trubky na spodek trubky fontany.

e Umistéte trubku fontany nad Snek a pfi jejim
vkladani na zdkladnu vyrovnejte tfi otvory drzaku
trubky s koliky na zakladnfi jednotce.

o Cokoladova fontana je nyni pFipravena k pouZiti.

Navod k obsluze

e Polohy spinace: Vlevo je pro motor, vpravo je pro
topenti.

e Zapnéte topné téleso, abyste predehrali cokola-
dovou fontanu, asi na 3-5 minut.

e Pripravte 1500 grama ¢okolady. Postupujte pfitom
nasledovné:

- Cokoladu dejte do misky odolné viici teplu.

- Zavéste ji do hrnce s horkou vodou (60°C). PO-
ZOR!Vodu nenechte vafit!

- Cokoladu michejte, dokud se kompletné neroz-
pusti. Dbejte o to, aby se do Cokolady nedostala
z4dna voda, nebot jinak ziska viskdzni konzistenci.
- Cokolada by méla byt stredné tekuta (jako

jogurt]. V pfipadé, Ze tomu tak neni, prilijte
trochu rostlinného oleje (sluneénicovy olej)
bez chuti.

e Zapnéte motor a nalijte cokoladu do fontany.

* Snek posouva cokoladu nahoru.

e Nyni mlZete zadit.

* PouZivejte pouze ovoce, které je dostatecné vy-
chlazené a méa suchy povrch. Nizka teplota ovoce
napomaha, aby cokolada ztuhla a diky suchému
povrchu ¢okolada snadnéji prilne k ovoci. Prilis
mnoho vlhkosti/vody zhorSuje konzistenci ¢oko-
lady.

Poznamka! Vzduchové bubliny v trubkach fontany

narusuji tok Cokolady. V takovém pripadé musi-

te vypnout motor a pockat, az vzduchové bubliny
uniknou z fontany [mdZe to trvat i nékolik minut).

Béhem tohoto procesu je normalni, Ze vzduch uni-

ka na dné trubky fontany. Pokud je trubka fontany

bez bublinek, znovu zapnéte motor.

Cisténi a udrzba

e Pred cisténim vzdy vytahnéte zastrcku.

e |[hned po pouziti odstrante cokolddu z fontany. Ne-
nechte v ¢okoladové fontdné cokoladu ztuhnout.
Nevylévejte cokoladu do kuchynského diezu nebo
WC, protoZe ztuhne a ucpe odpad ¢i kanalizaci.

e Nikdy neponorujte zédkladnu cokoladdové fontany
do vody nebo jinych tekutych Eisticich prostredka.

e Zakladnu cokoladové fontany cCistéte mirné vlh-
kym hadrikem a teplou vodou. Teplad voda Cisti
zbytky cokolady mnohem lépe neZ horka voda.
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e Nikdy nepouZivejte agresivni Cistici prostredky
nebo abrazivni prostredky. NepouzZivejte zadné
ostré nebo Spicaté predméty. NepouZivejte ben-
zin ani rozpoustédla! V pripadé potreby vyciste-
te vlhkym hadrikem a saponatem. NepouZivejte
abrazivni materialy.

e Vzdy se ujistéte, Ze elektrické pripojky jsou na-
prosto suché.

e Trubku fontany, drzak trubky a Snek lze je umyvat
v mycce.



